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53.95 CHF

45.50 CHF

NOUILLES SOBA PRECUITES
Code 201756
200 G x 40
Prix CHF 59.95
DLC 29.06.2018

12.30 CHF

RAIFORT EN POUDRE V-26
KINJIRUSHI
Code 201753
1 KG
Prix CHF 16.50
DLC 16.10.2018

GO GINGER
Jus de gingembre - jus de curcuma
Code 201554
250 ML x 24 bouteilles
Prix CHF 56.95
DLC 01.01.2019

- 1 0  %

YAKITORI CUISSE DE POULET
Code 200317
35 G x 100 pcs
Prix CHF 59.90
DLC 04.03.2018

44.90 CHF
le carton - 2 5  %

- 2 5  %

- 2 0  %

67.40 CHF - 1 0  %
NOUILLES UDON PRECUITES
Code 201755
250 G x 40
Prix CHF 74.95
DLC 05.07.2018
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La bouteille de Kirin Ichiban se pare de fleurs de cerisier pour nous donner un avant-goût de 
printemps et célébrer la floraison prochaine des Sakura

22.90 CHF

SAKE CHIKURIN ORGANIC
KAROYAKA JUNMAI GINJO
A base de riz issu de l’agriculture 
biologique
Code 201770
720 ML
Alcool 15%
Prix CHF 26.95

- 1 5  %

10 cartons achetés
+   3 cartons offerts

Validité : du 29.01.18 au 28.02.18

Code 160380
24 bouteilles x 330 ML
Prix CHF 33.90
DLC 13.12.2018

soit 26.07 CHF le carton, 
uniquement dès 10 cartons achetés

BRASSERIE MARUMOTO SHUZO

«Pour être bon, le saké doit être fait avec du riz de qualité».  
Partant de ce principe, la brasserie agricole Chikurin cultive elle-même le riz destiné 
à la fabrication de son saké. Le riz utilisé est le Yamadanishiki, 
Depuis sa création en 1867, les méthodes se sont perpétuées sans interruption 
pendant plus de 140 ans dans le terroir d’Okayama. 


