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Sake of The Month
- 15 %

16.40CHF

SAKE SHOCHIKUBAI
KIMOTO JUNMAI
Code 160540
640 ML
Alkoholgehalt 15,5 %
Preis CHF 19.30

Sehr eleganter Sake, hergestellt vom 
Haus Takara in der Präfektur Hyogo.
Die Kimoto-Methode ist ein 
traditionelles natürliches Hefeverfahren, 
bei dem man Milchsäurebakterien auf 
natürliche Weise wachsen lässt. Es ist 
langsamer und komplexer und erlaubt 
dem Sake, stärkere Aromen und eine 
bessere Säure zu entwickeln.

Gut ausbalanciert, bietet dieser Kimoto 
Junmai von Shirakabegura Noten von 
Melone und Vanille in der Nase und 
Apfel- und Gewürzaromen am Gaumen.
Er passt wunderbar zu vollmundigen 
Gerichten, Fisch, Wagyu-Rindfleisch 
oder auch zu Uni. 

Wir empfehlen, ihn gekühlt zu genießen, 
aber er kann auch heiß serviert werden, 
um seine Süße zu betonen.

Feiern wir zusammen 
20 Jahre FOODEX Schweiz !

 20 ANS 

-20 %
 Since 2001

BENTO MAKI ERABLE A06
Code 150321
500 Stück
220 x 90 x 22 mm
Preis CHF 123.20

BENTO SUSHI 1.5 A03
Code 150311
500 Stück
214 x 135 x 22 mm
Preis CHF 146.80

98.55 CHF

117.40 CHF

Gültig bis 29/01/21, Solange Vorrat
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4.60 CHF

PANKO
JAPANISCHES PANIERMEHL
Code 201597
340 G
Preis CHF 6.60
MHD 14.02.21

- 30 %

Gültigkeit: vom 11.01.21 bis 22.01.21
Solange Vorrat

Die Preise von Sonderaktionen sind nicht mit anderen 
Rabatten kumulierbar 

Keine Rücknahme von Produkten aus Sonderaktionen !

10.60 CHF

MEERRETTICH UND WASABI PASTE
Code 202284
300 G
Preis CHF 12.50
MHD 06.03.21

4.45 CHF

- 50  %

- 15 %

KIZAMI YUZU
Code 202273
100 G
Preis CHF 8.90
MHD 25.01.21

Um den Duft und die Farbe Ihrer Speisen zu verstärken:
als Topping auf gegrilltem Fisch, Makis, Salat, Nudeln oder in Ihren 
Cocktails.
 

Ein äusserst hochwertiger Wasabi für alle Zubereitungen.

6.35 CHF - 30 %

ROTER REISEISSIG
AKASU
Code 202455
1,8 L
Preis CHF 9.10
MHD 06.03.21

Dieser Essig verleiht dem Reis, dem er gemischt wird, dank seines 
hohen Gehalts an Aminosäuren eine leichte Säure und viel Umami. 
Er ist rund, fruchtig, mit einer fast süßen Balsamico-Seite.

Forelleneier sind eine sehr gute Alternative zu Lachseiern: Sie sind 
geschmacklich sehr ähnlich und etwas kleiner.

47.50 CHF - 15 %

ROGEN VON DER 
REGENBOGEN-FORELLE
Code 200698
1 KG
Preis CHF 55.90
MHD 30.06.22


