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Sake of The Month
- 15 %

16.40CHF

SAKE SHOCHIKUBAI
KIMOTO JUNMAI
Code 160540
640 ML
Alcool 15,5 %
Prix CHF 19.30

Sake très élégant produit par la maison 
Takara dans la préfecture de Hyogo.
La méthode Kimoto est un procédé 
traditionnel de levurage naturel qui 
consiste à laisser les bactéries lactiques 
se développer naturellement. Il est plus 
lent et plus complexe, et permet au 
Sake de développer des saveurs plus 
puissantes et une plus belle acidité.

Bien équilibré, ce Kimoto Junmai de 
Shirakabegura offre des notes de melon 
et vanille au nez, et en bouche des 
saveurs de pomme et d’épices.
Il accompagne à merveille les plats 
corsés, les poissons, un bœuf Wagyu, 
ou encore des uni. 

Nous conseillons de le déguster frais, 
mais il peut aussi être servi chaud, pour 
en accentuer le côté sucré.

Fêtons ensemble 
les 20 ans de Foodex Suisse !

 20 ANS 

-20 %
 Since 2001

BENTO MAKI ERABLE A06
Code 150321
500 Pièces
220 x 90 x 22 mm
Prix CHF 123.20

BENTO SUSHI 1.5 A03
Code 150311
500 Pièces
214 x 135 x 22 mm
Prix CHF 146.80

98.55 CHF

117.40 CHF

Valable jusqu’au 29/01/21, dans la limite des stocks disponibles
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4.60 CHF

CHAPELURE PANKO
Code 201597
340 G
Prix CHF 6.60
DDM 14.02.21

- 30 %

Validité: du 11.01.21 au 22.01.21
Dans la limite des stocks disponibles

Prix action non cumulables avec d’autres remises
Pas de reprise sur les produits en action

10.60 CHF

PATE DE RAIFORT ET WASABI
Code 202284
300 G
Prix CHF 12.50
DDM 06.03.21

4.45 CHF

- 50  %

- 15 %

KIZAMI YUZU
ZESTES DE YUZU SURGELES
Code 202273
100 G
Prix CHF 8.90
DDM 25.01.21

Pour boostez le parfum et la couleur de vos plats:
en topping sur un poisson grillé, des makis, une salade , des nouilles ou 
encore dans vos cocktails . 

Un wasabi de très grande qualité pour vos préparations.

6.35 CHF - 30 %

VINAIGRE DE RIZ ROUGE 
AKASU
Code 202455
1,8 L
Prix CHF 9.10
DDM 06.03.21

Ce vinaigre apporte une légère acidité et beaucoup d’umami au 
riz auquel il est mélangé grâce à sa forte teneur en acides aminés. 
Il est rond et fruité, avec un côté balsamique presque sucré. 

Les oeufs de truite sont une très bonne alternative aux oeufs de 
saumon: très proches en goût, ils sont légèrement plus petits.

47.50 CHF - 15 %

OEUFS DE TRUITE 
ARC-EN-CIEL
Code 200698
1 KG
Prix CHF 55.90
DDM 30.06.22


