DISCOVERY
IS CALLING

Sake demi-sec superbement polyvalent
produit par la maison Takara Shuzo.

Servi chaud, il est particulierement riche en
umami. Il présente des arbmes de sarrasin,
d'épices, de bois et de champignons séchés.
Au fur et a mesure que le Sake refroidit,
les saveurs évoluent vers le pain grillé et le
melon.

Servi froid, le Sake semble plus rond avec un
léger ardbme de vanille et de cannelle.

Trés riche en umami, il Sapprécie seul ou
avec des plats légerement assaisonnés, tels
que l'anguille grillée, la soupe miso ou le
fromage crémeux. || accompagne également

SAKE SHOCHIKUBAI

parfaitement les viandes grillées, et sera un TOKUBETSU JUNMAI
invité de choix pour vos prochaines soirées Code 160980
barbecue. 720 ML

Alcool 15 %
Sake idéal pour une véritable expérience de Prix CHF +5:96

dégustation !

10 cartons achetes
+3 cartons et 12 verres offerts

Offre speciale ASAHI
Valable du 01.06 au 30.06.21
Offre non cumulable avec d'autres remises

CODE 202199

24 bouteilles x 33 CL
Alcool 5,2 %

Prix CHF 30.55

Prix effectif inclus gratuités:
23.50 CHF le carton

DDM 13.11.21

24 canettes x 33 CL
. Alcool 5,2 %
rh| Prix CHF 30.95

Prix effectif inclus gratuités:
L= 23.80 CHF le carton
DDM 18.03.22
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Since 2001

DISCOVERY
IS CALLING

Fétons ensemble

les 20 ans de Foodex Suisse !
Valable jusqu'au 30/06/21, dans la limite des stocks disponibles

MOCHICREAM MOCHICREAM MOCHICREAM
CARAMEL AMANDES CAFE ANANAS COCO
Code 202541 Code 202539 Code 202532
40gx 6 40gx6 40gx6

DDM 11.11.23 DDM 17.08.23 DDM 18.08.23

Prix 6 pieces CHF 4:90

(

MOCHICREAM MOCHICREAM
YUuzu CHOCO - BANANE
Code 202248 Code 202537
40gx 6 40gx6

DDM 19.08.23 DDM 17.08.23

Délicieuse créme aérienne a base de soja, enrobée d’'une couche généreuse de pate de riz

mochi.

Parfaits en dessert ou en offre snacking, ces desserts japonais a base de soja sont vegan et
sans lactose, et polyvalents : ils se servent aussi bien décongelés (consistance moelleuse et
fondante) qu’encore un peu surgelés (a la maniére d’'un mochi glacé).

NOUVEAU RIZ D’EXCEPTION

RIZ MIROKUMAI AKITAKOMACHI
Code 203030

5KG

Prix CHF 19.95

I
o MIRONLIMAL

on!

i i schantill
Contactez votre commercial pour recevoirun écha

- P MIROKUMAL .
Dérivédutypedegrain « Akitakomachi», ungraincourt Japonica,lerizMirokumaiestunedes
meilleures variétés de riz japonais. Il développe un bel aréme a la cuisson, et devient collant
et moelleux. Une fois refroidi, il conserve sa forme et son humidité : les caractéristiques de
ce riz exceptionnel et stable en qualité en font le choix idéal pour la réalisation de sushi et
onigiri de haute qualité.

NOUVEAU FORMAT RETAIL

BIERE KIRIN RETAIL PACK

e Code 203200
%—3"@ 330 ML x 4 packs x 6 bouteilles
KIRIN iCHipaN 4 Prix CHF 34.40

~BRy 2P
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Validité : du 31.05.21 au 11.06.21

DISCOVERY
IS CALLING

TEMPURA DE CREVETTE
EBI TEMPURA

Code 203204

30 pc-750G

Prix CHF +9-50 -
DDM 28.05.22

25%

Produit temporaire, alternative a la référence 139730.

SAKU IMITATION THON VEGAN
Code 203184

310G

Prix CHF 966 o
DDM 10.01.22 .A57°

SAKU IMITATION SAUMON VEGAN
Code 203185 il

310G w—“:}m-ﬂ
Prix CHF 960 5% .
DDM 10.04.22

Sashimi 100 % végétal, alternative au thon et au saumon, a base d’amidon de tapioca
et de glucose d’algues, enrichi d’huiles végétales Omega 3.
Visuel et go(t similaire au sashimi de poisson, idéal pour les Poke bowls végétariens.

BROCHETTE BAMBOU

15CM %
Code 150081 -50
100 paqguets x 200 pieces
Prix CHF 356:66-He-carton

Destockage avant arrét

PIC NOEUD N.6
10,5CM 0

"
Code 150490 .30% 2
100 pieces
Prix CHF 385

SAUCE YAKINIKU
Code 133240
16L

A 4 ll’g Prix CHF 9-95 & %
¢ sa\ ‘\, H’ DDM 19.04.22 R
ZO

Essentiellement utilisée pour les grillades (viandes, mais, brochettes), elle peut aussi
accompagner vos légumes sautés. Elle s'utilise également comme marinade avant
cuisson.

FOODEX SARL www.foodex.ch
Pour vos commandes : order@foodex.ch Tel. 022 / 960.80.80 Fax. 022 / 960.80.81




