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Sake of The Month

7.95 CHF

SAKE SHOCHIKUBAI
TOKUBETSU JUNMAI
Code 160980
720 ML
Alkoholgehalt 15 %
Preis CHF 15.90

Ein herrlich vielseitiger halbtrockener Sake, 
hergestellt von Takara Shuzo.

Warm serviert hat er besonders viel «Umami». 
Er präsentiert Aromen von Buchweizen, 
Gewürzen, Holz und getrockneten Pilzen. 
Während der Sake erkaltet, verändert sich 
die Aromatik hin zu gegrilltem Brot und reifen 
Melonen.

Kalt serviert wirkt der Sake runder, mit 
leichten Anklängen von Vanille und Zimt.

Sehr reich an Umami, er wird allein serviert 
oder begleitet leichte, zart gewürzte Speisen 
wie gegrillten Aal, Miso Suppe und cremigen 
Käse. Er passt auch perfekt zu gegrilltem 
Fleisch und wird bei Ihren nächsten Grillpartys 
ein gern gesehener Gast sein.

Der perfekte Sake für ein echtes 
Geschmackserlebnis !

- 50 %

SPECIAL RE-OPENING 

OFFER !

Beim Kauf von 10 Kisten
       +3 Kisten und 12 Gläser gratis

Spezial ASAHI Angebot
Gültig vom 01.06 bis 30.06.21
Das Angebot ist nicht mit anderen Rabatten kumulierbar

CODE 202199

CODE 203338

24 Flaschen x 33 CL 
Alkoholgehalt 5,2 %
Preis CHF 30.55
Netto Preis inkl. Gratis-Kartons : 
CHF 23.50 pro Karton
MHD 13.11.21

24 Dosen x 33 CL 
Alkoholgehalt 5,2 %
Preis CHF 30.95
Netto Preis inkl. Gratis-Kartons : 
CHF 23.80 pro Karton
MHD 18.03.22

SPECIAL RE-OPENING 

OFFER !
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Abgeleitet von der Kornart «Akitakomachi», einem Japonica-Kurzkorn, ist Mirokumai-Reis 
eine der besten japanischen Reissorten. Er entwickelt beim Kochen ein schönes Aroma und 
wird klebrig und weich. Nach dem Abkühlen behält er seine Form und Feuchtigkeit : Die 
Eigenschaften dieses aussergewöhnlichen und stabilen Qualitätsreises machen ihn zur 
idealen Wahl für die Herstellung von hochwertigem Sushi und Onigiri.

MIROKUMAI AKITAKOMACHI REIS
Code 203030
5 KG
Preis CHF 19.95

BIER KIRIN  EINZELHANDELSGEBINDE
Code 203200
330 ML x 4 Packungen x 6 Flaschen
Preis CHF 34.40

NEUER AUSSERGEWÖHNLICHER REIS  

NEUES EINZELHANDELSGEBINDE

  Since 2001

Gültig bis 30/06/21, Solange Vorrat

Leckere luftige Cremes auf Sojabasis, umhüllt von einer grosszügigen Schicht Mochi-
Reispaste.
Perfekt als Dessert oder Snack, sind diese japanischen Desserts auf Sojabasis vegan 
und laktosefrei und vielseitig einsetzbar : Sie können sowohl aufgetaut (weiche und 
schmelzende Konsistenz) als auch leicht gefroren (wie ein geeister Mochi) serviert werden.

MOCHICREAM
KARAMEL MANDEL
Code 202541
40 g x 6
MHD 11.11.23

MOCHICREAM 
KAFFEE
Code 202539
40 g x 6
MHD 17.08.23

MOCHICREAM 
ANANAS KOKOS
Code 202532
40 g x 6
MHD 18.08.23

MOCHICREAM 
YUZU 
Code 202248
40 g x 6
MHD 19.08.23

3.90 CHFMOCHICREAM 
SCHOKO-BANANE 
Code 202537
40 g x 6
MHD 17.08.23

Preis 6 Stück CHF 4.90 

Feiern wir zusammen 
20 Jahre FOODEX Schweiz !

  20 JAHRE 

-20 %

Um ein Muster zu erhalten,

 wenden Sie sich bitte an Ihren Kundenberater !
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Gültigkeit : vom 31.05.21 bis 11.06.21
Solange Vorrat

Die Preise von Sonderaktionen sind nicht mit anderen 
Rabatten kumulierbar 

Keine Rücknahme von Produkten aus Sonderaktionen !

8.45 CHF

14.60 CHF

8.15 CHF

8.15 CHF

175.00 CHF

2.70 CHF

- 15 %

- 25 %

- 15 %

- 15 %

- 50 %

- 30 %

YAKINIKU-SAUCE
Code 133240
1,6 L
Preis CHF 9.95
MHD 19.04.22

BAMBUS SPIESS
15 CM
Code 150081
100 Packungen x 200 Stk.
Preis CHF 350.00 pro Karton

BAMBUS SPIEES MIT KNOTE N.6
10,5 CM
Code 150490
100 Stk.
Preis CHF 3.85

SAKU - IMITATION LACHS
VEGAN
Code 203184
310 G
Prix CHF 9.60
DDM 10.01.22

SAKU - IMITATION THUNFISCH
VEGAN
Code 203185
310 G
Preis CHF 9.60
MHD 10.04.22

EBI TEMPURA
Code 203204
30 Stk. - 750 G
Preis CHF 19.50
MHD 28.05.22

Wird hauptsächlich zum Grillen verwendet (Fleisch, Mais, Spiesse), kann aber auch als 
Beilage zu Ihrem gebratenen Gemüse verwendet werden.  Eignet sich auch als Marinade 
vor dem Braten.

Ersatzprodukt, alternativ zur Referenz 139730.

100 % pflanzliches Sashimi. Alternative zu Thunfisch und Lachs, basierend auf 
Tapiokastärke und Algen-glukose, angereichert mit pflanzlichen Omega-3-Ölen.
Optisch und geschmacklich ähnlich wie Fisch-Sashimi, ideal für vegetarische Poke-Bowls.

NEUES EINZELHANDELSGEBINDE

MOCHICREAM 
ANANAS KOKOS
Code 202532
40 g x 6
MHD 18.08.23

Preis 6 Stück CHF 4.90 

LAGERABBAU INFOLGE PRODUKTSTOP

Um ein Muster zu erhalten,

 wenden Sie sich bitte an Ihren Kundenberater !


